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l. Обlцие полO)кения

1.1. [Iасr,ояItцее пOJIожеFIие о бракераiкной коп,tиссии в flOY разрабогагrо в соотвеl,стi]ии с

Фе.церальным законом Ns 27З-ФЗ о,т, 29.12.2012 кОб образовании в Россl.tйсr<ой Фслсраrlии.

праl]иJIами и llорN{ами CaHt IиI l 2,З12.4.З5L)0-2.0 "Санит,аргIо-эпиllеjчlиологичесI(t4е

требования к оргаIrизации обшiестlзетlного питагIия лlасслсIlия", lIосталловлеI,1исNl главIIого

гocyJ]aipcтl]elIIioгo саllитарIiоl,о врача РФ oT,28 сеrгr,ября 2020 t,сllца N 28 кОб уl,t}ср)I(j,tоI,1ии

саt]14т,арных правиJl C]lI 2,4.З648-20 кСа,r,lи,r,арно-эIIи,rlсмиоJIоI,иt]есl(ис ,t,ребования 
t<

орI,tllIизаIiиrIN,l I]осlIи,t,t,lllиrl и обучеttия. о,1,1tыхit 1,1 0lt/lоров,Ilеllия .l(e,l,eli и |\,lоJlо,l((,)|(и )),

Фе.liералыlыN.{ зaKoIloM Nq 29-ФЗ or, 2 яIlваря 2000 г кО tca.tecTBe и бе:lсlllасLlост,и IIиItlевых

ltро;цtк,гов) 0 из]\4еl{еtlиrlми Itzt l З иIоJlя 2020 1,o/_(ir. а тzlкже Ус,t,авоп,t дошкоJlьi{оI,о

образоватеJlьноI,о }LIре}к/{ения и /lругиN4и l]орlчiа,гиl]ныN,{и l]равовымlи акта]ии Российской

Федераrlии. регламен,l,иру}оl11ип,lи .г{ея,l,еJIь1-Iос,Iь органи:зац,ий, осуlltествляrошlих

обрztзсlва,гельllук) ,цея,I-еJ-I LI,1Oc,l,b.

1.2. ffalrlroe lIоJtо}кеtlие 0 комиссии по KoIITpoJllo зчl оргitltиза}цl,tей и Kiltlec,I,I]oI\4 llи,гzlllия.

бракераirсу готоRой IIроilукLIии огlредеJlяе1, IleJlb.:]allalIи и (lункшии t(Oмиссии п() KOHтpOJIIt)

за орl,аtIи:]trtlией и качесll]оN4 Ilи,tаIlия. браrсерал<у t,о,говой llро/1уl(llии (;ца.lrее копtиссия).

регламентирует ее де,IтелI>I{осTь. устаI{авливает праваr. обязанllос,ги и oTBeTcTBeIltlocl"b сс

LIJIeI-I()B.

l .З, Коrчrиссиrl tIO Ii()ll1,1rOJIto заi Opl аIjlt4:заtlисй и KatIL]c,T,I]()Nl Il},I,t,il,ния, брiit<сllirrку I,cl l,tlвой

IIро,,1tк1,1ии l(оN,lиссиrl обltlес,I,tзсltttttlt,tl коII,I,1lо.]Iя }чре)к,ilеl.rия. со,]/,lаIlIIая l} lleJIrlx

осуIцестRлеI{ия каtlестве[лIIого и системат,иltесl(ог() коII1,роJIя за органи:заrtисй гIитаI,{ия

ле,гей. кон,гроJIя кttчествz} дос,I]авJIяемых lIродукто]] и собJIIодеIlия сани,IарIlо-

гиt,иенических,гребований lrри пригоl,овJIении и ра:tдarlле tlиutи t] лстсt(ом cally.

1.4. I(оп,rиссия в сl]оей /lс,я,t,еJIь1,Iости руково/{сl,вуе,гсrI са[lи,I,арно-эгlидеivlио.]lогиtлесl(иlчIи

правиJIами и норN4атч{и ClI 2,З12.4,З590-20^ ClI 2.4.З648-20. CIl 3.1/2.4.З598-20, Cll
2.2.3670-20. сборt.tиками рецеllтурi ,I,ехl-tоJlогиLlескими кар,гаN,lи, Г'ОС'Гап,rи.

коII,гроJtь зil t{ztllес,гt]оNI /l0cTal]JtrleN.{ыX Ilро/]уlt,гоl] llи,I,аt{ия"

к()н,гроJ]ь и l(aIlccl,Bo приl 0l,()tsJlснияl б:ltttл:

ttоHl,poJlb :зzi собrlt<lдеLlием санигарLlо-г,иг,иениt{еских "t,ребований при приго,гоI]jIе}lии }-1

раз,цачс пиIIlи R .r(е,гсltо]\l са,I(у.

a
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1.6. С]ос,t,tttз

ДОIIIКОЛЫlЫNI

l(оN4иссии

l./. :

l l ре.itс,гаtt]итель адN{ и I-I ис,rраLIи и :

ltсlмиссии),

I(омиссии, сроки ее llоJIIIомlочий у,гвер;кllа}о,t,сrl

образователI)I,Iым учреждеr-rиеNil I]a начало учебного
l

l Iрика:]с)]\,1 завеr]уюt_l,tеI,о

года. Срок псlлтlоп,то.tий

I (),ц

I(}llL,Ii. Jj C,il.,l llll i.,lritl

заведуюlций ДОУ иJIи сго зtl]\4ссти,l,еJlь (rrредссIIа-I,сJIь



. ]\4еllиliиl{ский рабо1,IIиl( (,rиетсест,ра):

. I(JIzlДOВl-tlИ к,

. педаГоi,}1LIеские со,грудники;

о ПOВаРi]]

. предотавитель ро.щи,гсJIIIской общестRеI{нос,ги Д()У.

В НеСlбХt'll[Иt\,IЫх cJtytlarlx в сос:1ав I(омиссии могу"г бы,r,ь rзкзtк,tL{ены l1руI,ис рабо,гники

yllpe)l(l,(eLlиrl. IIриl,лаU.lеlIItые сllециаJlис,l ы.

1.8, I(оп,lиссия работает в ,гесllоi\4 Ko}lTill(],e с чlдI\4иI]исl,раIl]4ей.

1,9. t{зtены коi\tиссиLt работают на д(обровоJlьной ocLlol]e.

2. (D},IIкtlи}l Kolvl[lccиIl lr0 I(0IlTp0.]IItl ,}rl opl,atlll:llrllpteii ti Iirltlcc,I,BOý,I пI{1,2lIIIля, браксрirип,

l,t1,1,tlllclii lIp0:l\rltltltlI, ()б,l,clt,,1,1rl1 lI|)сlllчс,l, и ct,(lr,cK,l,Ll lt()It,l,p()Jlrl

. Ko[ITpoJtb за соблюдеFIиеN4 санитарно-гигиеttических HOpI\4 Ilри траI,{спOртировке.

;llOC]'OT.}ItC И РаЗГРУЗКе ПРОДУl('ГОВ ПИТаНИЯ;

. lll]Ol]epKa lIzt приI,одllос,гь сl(JIадских и 1_1руl,их Itомеttlеllий, lll)елltzlзнаLlеllIIых лJIя

хранения rIродуктоI] l1и],ания. al ,l,акже собJIю/tениrl г]рZIвиJI и усJl()I]ий их хранениrI

cOI)lacнo призIlакам /lоброкаLlес,гвеlIFIости про/{ук,гов ([Iрч:tоэlrrctlllе l),.

. проверка соот,ветствия п14IIlи сризиологиtIески]\4 по,грсбностяN4 леl,ей в осноRIiых

lIищеI]ых l]ещес,l,вах ;

о lIPOBCPI(a соо,l,t]е,l"сl,виrI объемов llриго,гоt]Jlенноt,о IIитаниrt объеп,rу рaвоI]ых IIорliий и

l(OJ l и Llec,I,L}y /lе,гей :

. провсрI(а на раздаtlе правиJlыlос,ги храI{сниrl б:rкl;1. нziлиrIия t(оN,tгIоне}I,г()в ,цJIя

о(lорirл.ltеtlия, о,гпуска б.ltrол, ,геN,Iпераrгуры бJIIол lIocJle rlроверки их t(Llllec,I,Btl;

о KoFI,I,PC)J]b орl,анизаI{ии рабо,гы на пиrцеблоке;

. о'I'сJIе)I(иВанИе За !1раВиЛЬносТыо сосТаI]ЛенИrl еI(еДI]еВIlоГо МеIlю;

. I{абл[одеIлие за соблtолеt.тием правил лиIIЕI()Й гигиеtIь] рабо,т}]икаI\4и tтиIIIеблока]

. ОСуШtеС'l'l].jlеIiИе l(Оll'l'РОJlЯ За СРОI(аN,lИ РСZ1,1IИЗаЦИИ lIРО/(Уl(ГОВ liИl-еtlIИЯ И KZltteC'I'BOM

tI ри гоl,оl]JIениrI IIи LLtи :

. о,гбор суточlrой пробы" llрове/]е]lие оргаIlоJlе1,1l,иLlескоЙ оLIенки го,говой Ilиtци, ,I,.e.

определение ее llBeTa. запаха, вкуса, консистеI]l{ии. жесткости, со1II,Iости и l'./l.

(Приложеl]ие 2);

. HalllpalBJlcl-i иc Irри нсобхо,цит\4ос,1-1,I IlроrlуI(llии Ilil иссJIе.]{Ol]аtL]ис tt саНИ'ГарНО-

l-ех I.I оJIо ги tI ес ку,]о t] и I IIе B\/IO JI або рато р и lo.



. соllровод1.I,т,ельIIчIо локуIvIеIIтацию на поставк,ч про/tуI(],оR гIитаI{ия. сырья (с калсдоЙ

постyпttюlлей tltiрт,ией). товарно-транспортные IlalкладI{ые. зilпоJll"Irlя )(ypнixl браксрittliir

скоропортящейся пиrцевой шро/]укции ;

. усJIоl}ия ,IралlсrIорl,ировки каrкдlой посl,упirюLlдей пit,р,t,ии. сос,гавJIrIя а1I(,гы lIри выявJIеI-1 ии

гtар1,Iпепl.тй,

. plll{и()ll Itиl,аlIиrI. сверяя eI,() с осlI0вrIы]V лвухItсд9_rlьltыN4 и схiе,lне]]tlыlч{ N,{eIll();

. e)(elltleBНo сljеряе,l, закJtir/{ку Ilpo/iyк],OB IIитанл,lrl с MeHI();

. соответствие приготовJlения блюда технологи.tесt(ой карте;

о lloN{ещениrI дJIя хрirнеI,Iия про/]уt(,гов, холо/]иJlьtlое оборудоваI,tие (морсlзильгlые кttlчtеры).

соб.цIс,lllеtlис услоtзиЙ и cpOKOl] реаJIизztLlии, ежеднеt]гl() ,]aIIOJlrIrIr] соо гвет,O,гву,юLцие

)I(ypl,tiUIы:

. осущес,гвляет е)кедLIевIIый tзизуальный r<олlт,роль условий трула в произRолствеrнной

среде пищеблока и групllовых помещеFIиях:

. визуаJIьIlо ltон,грOjlI4руе,г ежедневнOе сосl,ояlIис пO]иеtllениЙ пищебJtоtса. |,р\l]II0t]blx

гI()lчIеlIlеllий. а r,аклсе l раз rз lIедеJlIо 
- 

инl}ен,I,ttрь и clбtlply.]l()l]alLl ие tt1,1ttleб;tOtcil.

. осN,{а],риваlеl,соl,ру,цtIиI(ов пиl],tеблока. разда,гtIt4l(ов lIиIIl,и. запо-цIjrIя l''игиеtlи.lеский

)l(ypl I tu I ( ccl гру;lгt и tcи ). проверrlе,г ctlIl итilрI l ые кIl и)tl(и,

. соб-цк)де}lие прO,гLIl]0э[lиде]\,1иl{еских мероприяl,ий tla гtиltl,еб:tокс. грчIllIовых - l рirз в

неltеJIю) :]alloJltIrlя иIlструl(l{ии. )Kypi,ltul гелIераtJIь1,10й уборr<и, ti]e.|lot\,,()c,I ь учеl,а сlбраtбtlr,ки

посуды, столоRых прибороR. оборуllования;

. е)(едLIевI-Iо cBeprteT l(он,IингеLIl, IlитаIоLLlихся детей с Прикzr:зогм об органи:]ации гIитания,

сllиском лет,ей. Ilитаtющихся бесrtлатно. докуN4енты" подтl]ержllаюшtие статчс се]\,1ьи.

rIOi],гверI(l_(illоtl1ие ,]lоl(у]\4еII,гы сlб организации иI-1/tиви,цчал}эIlоI,0 tIи,I,ании;

. соо-гветс,IRие ежедне[]IIOго режиN4а питаI{ия с гра(ЬикоI\4 приема пи]ли:

. еItедttеВнуlо l'ИI'ИеIlу шрИеМzt llИLци. сос'ГаВЛrlя 8К'I'Ы llO IIpoBepl(e орГаltИЗаlцИи llи'ГillIИЯ.

. офOрNlJIсIlLiе c()t]pO}tO,ilLI,1,CJlLllOй iloK\/N{eI1,I,aItLlи. ivlilpKиpOl]l(a llpO/IyK,I,or] Ilи,гания,

. lI()ка:]а,геJIи l(ilчес гва и бе,ltltlас}{ос,ги lIpol,tyк,IOl]:

. полIJота и правильFIOсть ведеFIия и оформления докуN,Iентаl{ии на пиrцеблоке. группах:

. IloTolltlocTb приго,говления llродукl,ов питаFIия:

. кzltlес,гво мытьrl. де:зин(lекции посуды, стоJIоlзых приборtlts IIа пиuIеблсlке. в IруIlгIовых

lI()меl1,1ениrlх,

о vсловия и сроки хранения Продукl'ов;

. усл()вия храIlс1-1ияI дцезин(lиLtируюLцих и м()}()шlих средств l-ta гlищебrIоке (кухгrе).

гру п Ilовых IION4etlIelIиrlx;
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собJttо/lе}lие ],ребоваrIий и норм Сатrl Iип 2.312.4.З5L)()-?0 <Сапитарtlо-

эllидеN4иологические ,гребования к организации общес,гвеtлIIого питzl}лия IIасеjIения)) при

II ри готовJIе н и и и BbцtaLIe гсl,rсrвсr й шро/.lукци и ;

исправносl,ь хоJIоllиJIьIIоl,о,,гех1-1олOги(Iескоl,() обсlру;tовагtиli;

лиLII1tlrl гигI,{енzI" llрохо)l(/1еIIие гигиеIlt-t.лесtсitй по/lготоRI(и и ап,естаIIии. п,tедиllинсlсий

()ci\,l()Tp, Bal( LlИ [ l аЦ и }t с()1'рулН И кагпr и /{ОУ ;

дезинфиuируюшие мероприrIтия, генераJIьньJе уборки" 
,гекуLltziя 

уборка гiа Itиrцеблсtt<с.

I'РvllllОI}ых I Iо]\4еIl{е1,1иях.

2.4. KoH,rpo.;rb Oc),lItcc,I,IJJlrlc,гcrl в l]и,]{е l]ыItоJIIlсl]иrl c)l(L,!(llc]Jttы.x (lуllкционаIьlIlllх

сlбяtзаiнttосr,сй t<сlмtlлссии IItl KOlj,lpOJI}O заt ()рl,i,lн14,зttllисй 14 l(zttIcc1,1]oi\4 lIи,I,itLIия. бракераlttу

гt,l,t,овой IIродукtlии. а также iIJIaIlol]1,1x шlи оIIерлI,иl]l{l)lх IIpol]ep0l(.

2.5. lIлаНсlвые проверI(и осуlцествляIотся в соотRетствии с )iтверж,це[,ILIы]\4 заRедуr,оlциN,I

ДОУ Гi;tzltlол,l производсl,венItоl,о кон,l]роJIя за оргаrIизацией и i(aLlcc,I,l]oN,l tIи,гаItиrI Ila

учебный гсl/l. ltoторый ра:зрабатыI]ает,сrI с у.tетом llрlсlг,раrммы гlроизво.llс,гl]снноl,,о кон],роJ]я
,]Ll соб'l ltcl/(et t ием cal lи,гtlрIIых lIравиJI и l]IlIIIOJIlIeIIиeM саII и,I,арIlо-

гlро,l,ивоэпидеN4иолOгиtIеских (проdlилаrсти.tесl<их) мер()приятий и лсlволится ло сведелIиrI

всех чJlеltоt] KoJlJleKl 14I]rL j_lоlUкоJlыIого обра:зовzt,геJIьlIоl,о уtlреж1_Iеllия llеред IIitttajlO]vI

чtlсоIJ()г() I,0/lit

2.6. [}се б.lttсr/lа и куJIиIIарI{ые изделия. изl,отоl]JIrIеi\lые lta Ilиtцеб.;rоке flOY. lIo.i(JIe)t(a,l,

оСlя:за,гсrlьt,rому бракерахry по мере их готовl]ости. Браксраж rIиIlIи прово,цится до I{aLIima

о 1,1lYcl(a t{al)lt,ll()и I]I I()l',l, I I ри 1,(),1,0I]JleI t l lo14 ltzlp гиLt.

Ila llLlшleбJtot<e tl,t,биl)аL, lcrl суlоtlllая rIроба o,t,ttail</ltrti IlalрI,ии IIрI-4l,о,l,оl]jlеI,tIlой IlLlIl{el}Oй

пролукIlиl{.

2.8. Отбор суr,очtIой rrробы осуществляе,гся l] сllециаjlьtlо l]ыдеJlенtlые обеззарiDI(сI{tIыс 1,I

IlроN,Iаркированные емt(ос,ги (u,ltсl,гно закрывilк)lIциеся) - ol-7\cjllltlo каж/lос б.ltюllо и (или)

l(yJlиlIapIIoe и:]J(еJlие. Хо:tо,i.(ltые закусl(и. IIepI]LIe б:tlt_t,i{а. l"арllиры и наIIи,I,t(и (,греilьи б.лrода)

о,гбираiс,lтся в I(олиLlсстве IIc менее l00 г. llорrlиопl,tыс блlо,ца. бито.ttiи. котлеты, 0r,.Iрники.

оJlаlльи" ttсl:tбасzt. бу,гербролы осI,аI]JIяIо,гся поштуttI{о. цеJIиком (в об,ьеме сlлttой Ilорции).
()у,го.lные гlробы xpiltjrll,crl не менее 48.1acclB r] с[IеllиilJlьно Ol,Be/,1eFIl{()l\4 I] xOJIo,It14JlI)1-1иt(c

м ec,t,e/xtl,l tоrlи J t bl l и ке lll]и ,l,ei\IlIepa,I,ype ( ),l +2"С до ] 6"с].

2.9. IIри rrapyrTreни14 техI-Iологии приготовлениrl IIиlIIи. i1 Ttll()ltc в слуLIас IIсгOт,оI]IIос,rI4.

б:lltl;lо к l]ыдаLlе lIe лоIlускаiетсrl до yc.'lprlllelIиrl l]ыrll]JleIlIIыx Liелос гatl,KoL}. Резу:tь,t,аl,t

браксрiuttа рсгис,l,рир!,еl,сrl |i )Itypl-IitJlc браксра;ка L,t1,1,tlBclii IIро/il)/l(ll14и с укitзa}нис]\4 IlриtlиFI

:]а,IIреl,а к I][,ll(аче t,o t,ittзой ltиtllеtlсlй llроjlукltии, (laK,t,cltl сllисаl lиrI, l]о,]l,tрага ttиttlевой

lIролукIlии. приIIrlтия IIа (),I,}}cT,с,II]cI i н()с xpa]IeI I ие.

2.10, Копtиссияt составлr{ет акl,ы на сllисаtlие продуlfl,о1]. не]]остребоваtttttых lrорчий"

0с,гавIIIихся гIо приLlине оl,t]уl,с,гвиrl детей.

2.1l. IIри выяlзj]еllии llаруtшеltий l(оN4иссия сос,l,аl]jlяе,l, ai{l, за по,r{llис1,Iо t]cex LlJlellOl].



2.\2. I{отчtиссия вI,Iосит l-]редло}I(еЕIия по улуLlILlениIо пи,гаI{ия ,цетей в доllII(ольI,IоNl

ОбраЗоВ;ГГсл bl,Io]vl уLIрс)кдоlj I,t и.

7.1З. Комиссия о гtII4,1,ывalеl,сrl о резу,JIь,I,t,ll,i]lх свOей кtrгt,t,рсl.ltl,нOй jlеrI"l,еJIьгlос,ги lla

i}дi\4 и 1-1и сl-ра,I,и l]LI bIx c()BeLIlaH и,Ix, пеllаl,()I,и tiecK и х c()Be,l,ilx. :]aceltaH tl ях р().],lи,],еJIьс KOI,()

ко]\,Iи,гета.

3. ()цснl<а орl,аltизаllии пIt,l,аIIия в /lOY

З.l. Коь,rиссиrI в полLIоlчl cocTilBe сжелI;свI-Itl приходит Ila с}Iятие бtrrаuсеражлrой пробы зtl 30

N,lиLlу,г л() llarlaJla рztз/lачи готовой пищи. предl]itритеJl1,IIо озIIаItомившись с осLI()I]IIы]\4 и

е)liеЛLtСt Iil)lN't I\4 с ll l().

3.2. I} меl{ю llоJI)l(llы быr,ь гtptlcl,al]JleIli,I дата. I(()JIичес,l,t]() llе,l,ей, col,pyj1lIиl(oIi. cy,J,oLII-tLlrI

проба. полное наиN,IеI,Iование блюда. выхо.It ltорций" колиLIество наиi\{еноваIjиЙ, вIrIlLlнtIых

продуI(тов. MeHtcl доJl)I(Llо бы-гь yтBepжllelIo зtlвед)/lоtIlимl" д()JIжLIы с,l,оrl,гь по,цlIиси стаtрtшей

]ч{едсес,Iры.

З.3. }ipaKepax(II},}() Itробl, Clepy r

тUIательно

I(JlallO ttlIl1.1Ktl, l I()l]al]a.

и:з tlбIl{eгtl ко,I,"ца ( tcitc t 1rttl.;tи ). rrpe:tBapt-],l,ejlbtt() Ilepe jllelIlal]

III-{ L1,1}l I((),i J le.

З.4. Бракераж Iial(Iинаttlт,с б:tlсrд. имеющих слабовыра>t<егtгtый запаrх и BI(yc (супы и ,t,.tr.). it

зат,ем дег)iс,г}il]ук),г 1,е б;rкlда, вкус и заIIах ко,горых выражены o],LleTJlиl]ee. сjIалкие б;rкrла

,l,(еI,ус,t,и pyt(),I,crI l l()C.]lC,rlllI()l() ()t{ePerll,

3.5. L} журпал бракеllаlка готовtrй пиrllевсrйt про"цукLIии вtIосятся резуJIьтаты
()pt,ztllOJleпTl.t.lectcoй 0цсt{ки l(ачесl,вzl го1,0t]ых блtсl;t и резу-гIь,t,;r"гы взI]еtL]ив3l.llия порLIиоIIIlых

б.;rкl}t. )(yprra,rt лоJIжен бытl, гtроrшFIурOвIIFI, пp01ly]\,IcpoBi}lt и скреIIJIегt llечатьIо: хра,ни гся v

мелиLIиLлскOй сесl,ры.

З.6. ()ргаrrолептиLIеская ollel{Ka лается на ках(дое блtоло отлельно (темtпера,гура, вIlешIлIий

I]t.i, (. зLiIlах. I] I()/c. Г()'ГОl}Il()сl'l) и д()б р() кtlчссr,ве н t l ocr-b).

з.1 . Оцснка (o,гJlиtllIо)) /lae гся l,аl(им б"llttlлап,t и I(}JltILliip[lыM и,злеJIиriN,t. к0торые

со(),гl_]е,гс,1,I]уI(),I, l]o }]liYCy. ttl]el,v и заiIаtхч. l]I-IeIIIIlel\{v I}и,ilч и к()lIсt.lсl,еI,Illии. \r,I l]ер)li,,(сltI]()й

1)c,l leI l,гуре И itpyT,t,tM llоI(азаl,еJIrll\,l . ] I l)е,ц\/сIио1,1)еI I tl ы i\,I r,ребоваl,tияп.t и.

3.8. orteHr(a (хорошо) дае,тсrI блtсlдztм и кулипLrрlлыI\4 и:],цеJtия]\4 l] 0,()I\4 сjIучi}е. ссJlи I]

,гехlIоJtоl,ии прl.tI,о,l,оtsJlеFIия IIищи были д,опущены незна(Iиl,еJIы{ые lIарушсtlия, ttc

гlрLiRедtiIие к уху/ILLIеник) вI(yсоt}ых I(ttttecl,t], а I]неILlний tзи1t б:rкlдаr сOотве,гс,I,Rуе,г

,гребов.u,,I ияN,l.

З.9. Оценr(а (уд()I]Jlс,гl]()ри,I,еJIьI,1()) дilетсrl бrlкlдаrм и кч,]IиIIilр1-1ым и:}леJIиrIIчI I] ],()м cJlyllzte.

есjIи I] ,гехноJIогLIи I1риготоtsJIения шищи бы.ltи ;,]оLtуrrlены незнаt,Iи,I,еJIьные нарушениrI.

Ilриве.11lIIие к !х}.,1шlеFIиtо вl(усоl}ых ](aL|ec.I,I] (недосtl.1tенtl. гlересоJlеtI()).

З.10. ()ценка (Iлеудоl]летRоритеJlьно) (брак) дztется блтtl,,lап,l t4 к\Jlи1,Iарt{ыI\4 tтз.цеJIиrIN4л

иN,IеI()lIlи]\4 следуIощие }Iедос,I,tгl,t(и: посl,ttрtlllltий. ttc сtзtlйс,l,t]еI,IlIый и:ti(е.JlияN,{ Bl(yc и заIIilх,

резко псрссOJlсIltIые, ре,3к(,) кисJII)lе. горькие. He.rцOBilpc}I}I I)Ic, }Ie,L(OiкitpelIlIыc. llодl,ореJtыс.

у,грtll,ивllIие сR()к) (lорп,lу. имеlоlIiие ltесlзойс гвеi-I1-Iуl() l(()Ilс14с,генl{иl() иJlи ,,lруI,ие lIри,]llttl(и,



портяLIlие блюд(а и изjtелия. 'Гакое блtо,,\о нс логI\iск[lет,сrI I( l)aзjцalle" и I(омиссия сl-zlви,г

сl]()и tI()/.lllиси llапроl,ив I]ысl,itl]JlенttоЙ оце1-Iliи I]()д заll14сLIо ((К разl(tttlс] Ite lц0IIYскtlI())).

З.1l. Оценкtl Kat{ecтBa блгсlд и IIуJIинарFIых и:]/lеJtий ,зансlсlитсrl в }I(ypt{ilJl ус,ганов:tегlной

t|lopп,tt,l и о(loрмJlrlе,гсr] l l(),;[l I tICrI\J l.| l}ceX tljleIlol} l(()N4иссии.

З.12. ()ценка KaLIecTBa блtол и куJlиIiарных из;целий (у/lоt]JIе,гвори],с1.]IьtIо)),

(l{ечдоlлJIетI]ори,l,еJlьtlо))" даlIIlая lttlмиссией иJIи ;1р}гиNIи IIроверяюlлиN4и JlиLlами.

сlбс!,rк/{ае,гс;t t]a а[IпарiiтIIoN4 соI]ещании IIри ,]aBellylollteм. Jlиrtаr. вI,I1{оl]l-{ые l]

неyд{овjlе,t,воl]и,геJtьttоN.{ Ilриг0l0I]Jlении б;rlод }i ItyJtиllарных из,ilелий. IlриI}jlеI(аlO,гся к

мztтериit.;tt,t,tой ,ltругсlй о,гIlс,гс,IIlс l I I I()cl,1,I

З.lЗ. Кtlмиссия l,;tl()I(c огll]еilеJIяе-г (lакт,и.lесt<ий l]ых().]1 tlдtttlй lI()рLlии l(?)i(i\()I,() блкll(а.

Факги.леский объепл перlзь]х блrо.lt ус,ганаI]Jlивzttо,г гtч,геN,1 /leJleIlиrl емкости кастрюJIи иJlи

l(Ol-JIa на I(оJlиtлес,гl}о l]ыписанных порций. f],;rя вы.tисJIеFIия фitк,гичесtсой шлассы оllнtlй

порttии каII" гарниров, сала.тов и т.п. взвеu]иRаIо] RсIо кастрIолlо иJIи Kol,eJl. содержаtllий

г(),l,()в()е б;lкrдо" и гlосле BLI({eTa N4itссы l,ilры Jlс,JIя,г на к()JIиtlсс1,1]() вLII]исil}lлIых порциli. Если

tlбъсп,tы I,сl,IOBo1,o бзtкlлzr сJIиIllкоNl боJILtIlие, ,цогlускrlе,гсrl lIpOl]epкa выttисJlеI-IиrI

(lакl,и.tесксrй массы однсlй п()р1,1ии кarш" гарнироl]. сaulа,г()в и ,г.гl. п() т()му }ке мехtlLIизN,Iу Ilри

разлаче гр),Ilгtову}о посуд,у.

З.14. Проверку ]Iорl\иоIIllых вт0рых блюд (коr,леr,ы.,геtР,t,е.llи и,г.гr.) IlроизводrI],пуl-сN,I

взt]еLI]иt]аLlиrl llягl,и ttорtiий в 0,I,/lеJlь[l()с,ги с устаIIоl]jlеtIио]\4 раlвно]\4е[)ности pacIlpcileJlellиrl

cpe2lt tей N,{zlссы lltlрllии. i] ,гLlI()Itе 
усl,ilн()I]JIеlJиil iчitccIlI l0 lrорrtий (и,з,,iезrиii). к(),I,()рilя ]]е

.|(ojl}KHzt бLIl,1, lvlel,{LlIIc lIoJI)Kl.roй (лоrrускаIO,гся O1,1(jloI,1eHиst -1-3|Иt o,I, IIор]\,Iы выхола). l[ля
llр()ведсLlия браl<ераlItаl tlесlбхtlilи]\,lо и]\,tе,гь на пищеб;I()I(е вссы, пиt_tlевtrй ,герN,tо]чlетрi tiztйIIик

с кипrI,1,ком лJlrI ошOJrаскива}Iиrt прибсlров. лI]е JIох(ки. I]иJIк},. нOж" тарсJ]кy с указанием веса

гrа обра,l,гlой с,l,сlрогlе (вмешцаюшIую K.lI( l ttсlрtlилсl блкlдlа, ,laI( I,1 10 порIlий). линейr<у.

З.15, ()цеrII(а I(дtIества пролукLIии заносится в )I(уl)пал бракерахtа готовой пролукции д0

paliиOHal Il.e-rlONI.в

t]\1}l i)itii() l l,j li()\lli('t.,l]ll 1;1I,;

конl,роJIь. осуlцес,t,l]JlrIе]чlьIй руководи,r,е,пем f{OY, чjlенzlми комиссиLt. cotllticl"lo I,IJIa}LIy

IIp()t4зt]()l1c,t,I]eIIIt()l,() ltOLl l,p()rlrI ,ta ()рI,iuIизаtttttей и I(аLIес,гI]()\,l IIи,гilFIия I] lrtel,cI(()N4 ciuly.

3.17. IIо резу,;tыаl,ziм свосй коlIгрtl.1lьliой /_ierl,I,ejlblI()cl,и I(()\4иссиrI l,оl,()виr-сtlобшlсt-I ие ()

сос,гоrtнии деJI завс,дующеNlу iI,еIским саломl на а,/1N,{инистрат,иt]FIоg ggBgtщitние. зz],сеrlаlниrl

гlеllаl,о|,иLtесl(оI,о совеl,а, po/IIl,гeJlbcl(O1,o к()I\4и,геl,а. [)с,з},Jtt,[а,г1,I рабOты liо]\{иссии

оформrлrяrотся в tPopMe проток0лов или .ilокJIала о состоянии ,l(ел по оргагIизаIIии питаrIия в

детск()м саду. И,гtrговый мzrгериаtл дOл}l(ен содерх(атI) IIоIIс,га,гациIо (laKтoB, I]ыв()ды и, при

необходиплосl,и, предJIо}I(еLtиrl.

j.lfi, ltогr,l,роль ilр()t]0l1иl,ся в t}иi]е IlJIаLlоt]ых lIpoBepoK l] с()о,гвеl,с1,1]ии с y,г]]ер)I(i(с]I{IIыN,I

пJIatIoi\,I производствеIlFIоI,о I(оlJтроля /lOY, к<l,гtlрый обеспе.tивatет I]ериоltиttIIос,l,ь и



исI(лIоLIает нерациональное /tублироваЕIие в орга}lи:}ации проверок и в виле оперативIIых

llpoBepoK с целыtl устаноtsJIеI]ия фаrстов и проверки сведений о нарушеFIиях,

о оцеl{|(а оргаI{олептиLIесl(их свtlЙст,в при го,гоl]JIеtллttlЙ I l и Ltlи ]

. llре/-{о,г]]рt,ttцеlIие пиLIlеl]ых cl,t,paB.ltеttий;

. пре/lоl,враrtlIение жеJIудоIIFIо-киLшечных забоJlеваний;

r кон,гроJtь :la соб:ttолеIIиеj\t ,I,е.\tlоJlогии приго],овJIеIIия пиш{и;

. обеспеtIе}{ие санитарии и гигиеIlт,I на пиtllеблоl<с]

. KOlI,I,pOJIЬ зal оргаlttизztциеli сбаutаrtсировzlltllоl,о безоrtасttоl о ltиl,аllия.

. KOl1,I,pOJlb зtl xptt}Ie I-1иеl\4 и рсlijIизаLlией гtиtttсвых IIpo/lylt,I,()l]:

. коII,гроJlь за качес'I'вОм IIост'уlIаtошiих lIИLцеl]ых llpol1yl('гor] И lIаJtИLIИеj\l

СОП РОRОДИТеЛЬ}1I)lХ ДОi(УМе}rТОВ;

. ведение жур}IаJIоI] бракераrка гот0I]ой Iiишlеl}ой пролукции и брztкеража

с Kopo1-1 ортя tt 1ейся п и lцевtlй про;lукци и :

о коI1,1,роль l}a I(aLlec,1,1]OM t,о,гоIзых блrод и соб;rlо,i(еllиеI\4 обl,епла гlорций;

о к()Ij,I,роль :]а выполIIе]lием норм питаI{ия и Rитi1I\4иI{и:]аllией пи[ци;

о коlI,гроJIь за соблtолеllиеN,1 1lи,гьеt]оl,о режима:
l ItOн,t,роль за :}аI(JIа/Iкой основt{ых Ilpol(ylfi,ol] питаLtиrI;

r кон],роль за отбором сутоLIr]ой пробы.

И,гсlги проt]ерс)к :li}сJIу1,IIиваlо,I,ся tlа совеIllании lIl]и зilttсi I,уюlцеN4, где обсужлаlЮ IСя

зitl\4ечаlIиrI и пре,iUIО)I(еIIl.ir] llO орIа}Iизitl (ии и t(ttl]cc,I,I]a IIи,l,а}lиrI t] /]ie I,cK()M cill{y,

3.19. Д:tмИнистраttиЯ /1()У обяЗаIlа соj{ейСтвоI]аl],Ь в l1еrll,еJIьI,IостИ ко]\.{иссиИ И Пt)ИllИN{fl.1'Iэ

меры п0 ус,гранениIо ltzlрушеций и замечаний. выявJIеllIIых комиССией.

4. П рава., обязапностIl, oTBcTcTBeliHocTb KoilIIIccll и

. t]ы1-IосИ]-ь Llrl обсу)t,ценИе l(онl(ре],I{ые гlре/{Jt())(еIlиrI IIо органи,]аllии llи,t,utl.tия t] ile,I,cl(Oj\,I

са,цУ,

о Itо}lтроJlироваl,ь выполl',Iс[Iие прил{я,гых реIlrе}rиЙ;

. llаllравлrll,Ь llри I,1еобхо/lиN,{ости пролукLlиIо lta иссJlе/-lо]]z1llие в саtгlи,гt]рtlсl-

,l,схн()Jlог,иLIсскуl{) ll и IllcBYlO лабора гOрик)]

r СОС't'0I'tJlЯ'l'll иIIl]еlI,1,ариl]ZlLlи()IIIIые веllоI\4ос,г}l И il,i('l'1,I Ilit сlll.{0аIlие IIевос,греС)оl]а,1.IIIIых

п OpI Iий, }{едоброкач9ство}-IлI ых п ролуlff ов ;

. /lава,гь рекомеl{дации" паправлеI"lные lla улучшение питаI]ия в floy:



. ходатайствоват,t пере/_( аlлпlинистрацией детскогo ca}lta о поо[цреrIии или IIаказании

рабO,гпиl(ов. сt}я:]аltrIых с орl,аll]и:lацией пи,гLtIlиr| в доLlIl(оJItr1,I()i\,I обраt.зовirге,пьI-IоN{

ytI pc)lii lc l{ и и .

о 1(он,гролировать соблIоление саLlи],арIIо-гигие,lIичесltих норм гlри траllсIIор,l]ироl]ке.

лос,гаlвке и разгрузке продуктов питапияl

r IIроtзсря,гь сl(JlitдсI(ие 14 ltругие помеLцеlIия Hel гIриI,одLIос,гь для хранеI,Iия продуl(r,()l]

llи,ганиrl. а,гакже усJIоI]ия хранения tlро/]ук,гов:

е i(Olj,t,P()"IlиpOBit"l,b оргirLI изitllиtо рабо,r,ы на пип,lеблоке:

. слеlIить за соблюдеIIиеN,{ правиj] JIиLIноЙ гигиены рабOт]Iикаj\,Iи пиLI{ебjIоI(а]

. ОсуЩес']'I]JIrI'гЬ КоIl"l'рОЛЬ cpoltoB реаЛИЗацИи ПродlУк'ГОВ ГIИ'ГаI,IИя И l(attecТBa прИГ'O'ГоI]JlеНИrt

пищи;

. сJIе/].[и,гь,Jtl Ilpil}]t4JIL1,1Oc,l,bI() сос,l-а.I]JIеllия ]\4eIIr();

о IIр},Iс]}"I,с,гвова,I,ь при заIijlаllI(е осttовI{ых про/tук,I о|]. llр()всрягt, R1,1xt,l,t бJllо.i{:

. ()cyit(ec 1,ItJlя,t,b l(()II,Ip()JIl, с()о,l,веl-стtlия IlиlI.(1,1 t}lизиtlзltlгиttеским гIоl,ребLl()сl,rlivl

tsосllитzlнников Iз осноl]ных пищевых веществах;

. IIроводи,гь оргZtнолептиt{есI(ую Ol(eHKy готовой IIиLI{и;

о IIроверять соответствие обт,епtов приготовле}lI]ого пи]-аIIия обт,еь,ту разовых порциЙ и

K()J l и LIec,I,B), Ir()c I I и,l,аl I I,1 и l(()IJ.

r 1]?t tJыIlоJII-Iение :]аl(реItлеI{гIl)Iх :]ar ней поJltjомOчиii;

r 1]1 [Iриllягие реIшеI-Iий llO t}огtрOсаI\4, liрелусlио,|,реlIIt1,1i\,1 Ilас1,0яl]1иlчl IIо:tолсеtjие1\4, и I}

соотRетс:тI]ии с действуIоtItиIч1 заI(оно.цательсl,воlll Российскс-lЙ Федераriии;

. 1]t] .цос,rоверl{ос,гь и:jJlatl,аемых tрак,гов в yrlg],",r-,),rlteI,I{t)Й /lоt(уN4L,нl,аци1.1 .

5. fiе;rопрOлl:}вOдс,гво

. ГигиеllиIIеский хtурIIал (сотрулники);

. }KyprraJI бракеража l,о,l,оt]ой пишцевой продукци},ll

. }КургlаJl браксрir)ка сl(ороlI()р,гяIцейся t-lиltlевOй rIро/tукI(ии;

. Журнаj учеr,а посеl]iаемости деr,ей;

. Журпал учета температурI{ого режи]ч{а холодилIlI,лого оборl/дования;

. }KyprrzuI уче,га I,ei\4IIepal,I,ypы [.l I]JIа1)(1-1ос,ги в скJlа.]Iских llotucLtteltиrtx:

. Ж),рl+а_r] \/Llc,I,,1 ltаltорийнос,ги (ptic,lc,l,и OllcI,1Kat иcIloJlb:tOl]ilFIFI()0,0 ltil (),;1It()1,() рсбснlсtt

сре/цlIесуI,()чllоl,о 1,1абора lIиllleI]l)Ix Ilpo/lyl(0,сlt} llpoBo,Llи,l,crI оjIиII ра]з в l0 дrrеГл" Ilo,]lcLIe,l

4.2



a

a

эIIерг}.ILIеской tleHttocT,и полуLIенного раrIио}{а

гl LI шlе в ых ве щссl,1] гt ро воitи,гслt ехссп,tес я .t t I о) ;

Журн ал,ч.I e,l,il iэабо,t,ы бакr,сри lцидной .пitь,l гtы на

Жургriur l,eнepiulblI(lй убtlрки. l]e,lloм()cl,b уче г.l

пи,гаI{ия и солержrIнLIя в IleM основIIых

пищеблсlке;

обрабо,r,ки I t()c}zl1}:l. c,l,()Jjot]lэlx прибtlрtllз.

обсlрудоваr'Iия:

Ведомос,гь кoII,гроJlri за рriциоllом пи,гаllиrl де,гей.

гlеtIаt,l,ьl(),\l(lрс)Ii,цсIIия. ВозiчIоrкllо L}сдеlIие )KypIliUItrl] I],)jIel(I,poIIII()ivl t]идс.

6. ЗаклlочлI,гGльIlые по.поil(сtiия

6. l. Настt)ящее Полол<ение является лоl(zu]ьItыN,l L{орruаtтивFIым al(Tol\4. приLIиi\,Iztсl-ся Ila

IIслагогиl]еск()NI совс,ге ,i{oItlI(oJtb1-1o1,o образовtl,ге"lIьFIого учре}I(дсlJиrI и чl,IJерж,|Iitе,I,сrl (:rибо

вI]о.I1и,гсrI lз ,цейс"t,tзие) tIриказсlпл заве.IlуtоIllеl,о ilоLпl(()J,IьLIыNI обра,зсlваl,еJIь1-1ыN,I уl{ре)lt,ilеFIием.

6.2. I}ce из]\4еI{ения и доllолIIения, вtIосимые в IIастояI]{ее гiоложеFIие, оtРормrlяIо-гся в

ltисьменIIой форме в соответствии дейс,гвуIош_lим :]акоIIодtll,ельством Рсrссийской

Фелерачии.

6.З. l]arrгroe IIо;iолсеrl 14e tlриlIимае,I,ся lttl неtlIIре.]1е;tеltный cptlI<. ИзмеLlеI{иr{ и ilоll()JIнеl]ия It

Ilолоrкениlо llриIлиN4аIотся R поря}lttе" пре,цусi\4оl,реtIllо]\{ п.(1.1. }{астоrIlIlего l [сt;t<l>lсеttия.

6.4. llocлe приняl,ия Ilолоlltеl,tия (или измеt-tел,tий и допOлпений tl,глсrlьных пyLIктоt] и

раз.llе;tсlв) в новой ре/]акIlиl4 Ilре/lыдtуulая рслакLlия аtt]l,oшlauгиtlесl(и у,rраIIивает сиJly.

ll1lttлoыceHtte l

Метолиlca определеIlия t{atIecTBa продуктов

Opl,aItcl..lteгl гиliескуIо оцеllку Itu}llиllаIо,г с BtIeLl]lIeI,o Ocfulo-t,pal сlбразцсlв Ilрод(укl,ов. Осмо,гр

JIvtItIJe IIровоi(иl,ь lIри l(Hel]L{oN,I свете. Ocп,tcl,t,pclM оrIреltеJIrIют внеtltний виit Itрollук,гов, их

rlBeT,. Оrrрелеляется запах пролуItтов. ЗаIrах определrlется гlри :tat,гаеплIоN,I ,г]ыхании.

flля сlбсl:знzltIения запаха поJIьзуются эгlитетами: .lистый, свеlttий, ttроматный. тtряt,tый,

N4оJl()tIII()I(}iс.llый. гни.lttlс,t,ltый. t<сlрплtlвой. бо:ttltгlый. и.;tис,t,ый. Сttешиtри.tеский заIIах

()боз1,1а.tаtсlтсrI: сеj.IедоtIIl1,Iй. rlglg1l9111161fi. пця,t,t,lt,lй. ваtltи:lt,t,lыйt. ttc(lT'crtpcl/(yI('IoB И'I'.,Jt,

Вкус пролуктоl], l(zlк и запах. crte/lyeT устанавJIиRаl,ь llри хzrракl,ерFIOй для шее l,еi\,lпераl,уре.

ГIри сrlя,l,ии пробы необходиfuIо I]]:Iполнять I-IеI(о,горые llравила rIре/]осl,орожгlос,ги,. и,з

сырых про/lуктоR пробую,гся только те, которые llриi\4еIlяIотся в сыром виде: BI(ycoBarI

ttробrr ltc IIроволи,гсrt l] сJlучае сlбшару>ttеttиrI IlризIlаlкоIJ рzLзJlо)iеFtиrl l] виле llеIIрия,гIIоl'о

зilllаха, а также IJ cJIyrla.e по}(озреFlиrl, что 7,1аl-tный ttpo2iyK,г бы"rt гllэи,tиной пиtцевОIt)

отраRления.
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fI pи,ltt а lcll 7цоб ptllt:t.lec,l,BelI [Ioc,I,tl

t| ct l ()Jl ьl}\/ tlýI 1,1 х в ;lc,I,c l(0 NI l l }ll,a t t li ll

Мясо

CBextee lvf ,lc0 крilсl]ог0 LlBcTa, }I(ир N4rIпtий, lIilc1,0 окрillllенный

I(()с,I,Ilый ]\4o,]l, ,]аlIоJlIIяе,l, I]сIо ,r,рубча,r,уltl Lttlс,I,b, Ile (),1,c,l,ae,I, 0,I, Kpa,et]

Il.пO,гtIое. YIIрYI,ос. образуttlttlаясrI l1ри IIаlлzll]Jlи}lаIIи14,lIl1Kit бt,Iст1"lо

ct]e)(eI,o l\4rlcul 
- 

мяс}]оЙ. своЙс,гtsеl{ный даtнно]\4у Bl4lly живо],ноi,0,

()clIoI}llLlх lIpO/lyK l ов,

a
в ярко-красный цве1,.

косl,и, [Ia разре:зе мясо

выравгIивается. Запах

Заморохсеl{ное Mrlco иN4еет, ровIIую IIокрытуIо инссм. IIч} к(),горой от приl(0сIl0веI{ия I-IвлllllеI]

осгас,гсrl llrl гllо красного цве,гt1. Поверхltос,t,t рtrзреза розоl]z1,1 ()-cepol]a1,00,0 цве,l,tl.

сер0 вaUго-)I(е"I tl,ы]\4 ()т,ге I-I K()N,,I.

Оl-гаяIвttlсс мясо иN4сс,I,сиJ,lьно l]JIi}жну}сl lIOBepx1-1ocтb рz}зрсза (гtсl .llиtltсуt()!), с i\4ясll с,геl(tlсг

пр()зрачный мясt,tой сок l(рzrсн()t,о LtBel,a, Ксrнсис,геttIiия llе,)-rlас,гичI-titя. образукltlцаяся гtl]и

надаRливаL{ии я]ч{l(а lle выравни}lается. Зzrпах характсрнLlй для кажлого видi} ]\,1яса.

/]оброrtачестве}ILtость мороженого и охлаж/lенн()I,о N4rlczt опре.]lеляк)т с IIо]vошlьrо

llо.]lоi,ре,гоl,о C,1,0JIbI,IO0,сl IIо}ка. tttlз,tlрый вводя,I, I},гOJIIIly NIrIca и l]ь]яt}JIr|Iо,l,харак,гер заI,lLlха

N.{ясIIоl,() с () ]ta, ()с l,itJ()lItL]I ()ся tlit

Сllсitсес,гь N,lяса N{o)I(Lto ус,гаlIовиl,ь и проб}tой варкой 
- 

lIебOJlьtшой KycO(Ict( ]vlrIca варя'l, в

кастрюJlе Iloit I(рышкой и оtlреllеJlrIю,г запах вы.llсJlrIlоLLlеГосrI Ilри варке пара. БульOн IIри

э,l,о1\4 /{ол>t(еII бы,l,ь llpo:]pallIlLIM. бJIес,гки жира .--- свеl)ILI]!1и. lIри обlrару)iеlIии l(исJlо1,0 иJIи

I'l I И,,]I()с'ГI IO 0-0 ЗаПаха ]\4 Ясо Исl I()jl lll]() Btl'I'b I I eJ I Ill]Я.

Itо.,lбасltьtс }l _i/l,с,л1.1я

Вареные колбасы, сосиски. сардельки дол)I([II)I иметL LIистуто cyxyto оболtt,lt<у, Сrез

l1JIесеlIи, tIJlo],lIo IIриJIегаIощу}о к фаршу. Коноисr,еrIция на разрезе IIJlо,t,ная. coLIHarl.

OкpitoKa (lарlпа l)o:]oRtlrl, рав1lомерЕlая. ЗагIах, Bl(yc изi,lеJlия без посторонних примесеЙ.

Рыба

У свеiкей рыбы Llешlуя t,Jlatllкrrя. бrIес,гяш{ая. IIJIO,гно I,IрI.{JIегaIст к ,I,eJly. жаlбры ,IpKOKpacHot,t.l

или роз()в()г() Ill]e,Ia, гла,:}il l]ы]]уl(J,Iые, [Ipol]patlFll,Ie. Мясо IljIo,|,1-Ioe. уIIругое, с I'py,i(oN-{

отделяется от костей. при Ilа)(аl,ии пальIIеlч1 ямка гlе образуется. а если и образуеТСЯ, 'ГО

бысr,ро и гIоJlI,1ость[о исtlезitе,г. Тушка рыбы. броrпеrtнаrl I] воду, быстрсt ToIIe'I'. Запах

све}I(сй рыбы Llистый. сttеllи(iлt.lесttий. не гниJlостныii. У плсlрсllttеной доброкаI.IесI,IJеI"IllоЙ

рыбы чеtIIуя IlJIo1,1I0 llpиJleI,ztel к l,еJIу. глаjlкая. l,Jlal]tl l]ыIIуl(JIые иJIи tI;l },l]ol]1-1e орбt4tл Mlrlc()

посJIе оттаиRаIIия ll"1lOl,Ltoe. tle оl,стает от I(ос,геЙ. запах свойствеrII]ый дaIIII,Iому ви/lу рыбlп,

без ttoc,гopotlllиx llримесеi.l.

L1

I,1 ()}I(c.



У лlесвеrltей рыбы NIутIIые I}вацивI.IIиеся I"JIa:]a. tIеlIIуя без блеска, покрыта rчtутной липкой

сJlизьк). живот Lltlc],() бываеr,вздутыl\4. анальнOе отI}ерсl,ие выпrlчеil(). жабры жеJI,гова-гOгO и

грязно-серого tll]el,zt. сухие иJIи вjlажные" с выдеJlением дурно ilахнуulий жиit,косl,14 бу,рсlго

llве,га. Мясо rllряб:Iсlе. JleI,1(() о,I,сl,itе,г сrr,кос,t,ей. lIa tlоtзерхIl()с,l,и r,Iac,l,() lI()яl]jlrllо,гся p)I(ill]Llc

llя1,IliI. возIlикаIоIItие t]l]и оl(tIсJIеIIии жира KиcJlopo,jlo]ll возjlухzl. У вторично заморо)кетtтlоii

на разрсзе. TaKylcl рыбу исllоJlьзOвirгь в IlиLLlу не-rlьзя. fl.lrя ollpelteJlelIиrr

21оброкачесl венl{ости рыбы. tlсобеннс,l :]аN,I0ро)кеlлной. ис[IоJlь,]уtо,r l,rробч с }to)(()N,l

(rrагреr-ый в t<ипяt_tlей вOде Llo)I( RRолится в NIышII\у позади головL и определяется xirpal(Tep

запаха). ГIрипленяеr-сrl TztI()I(e пробная Bapl(zl (Kyccltc рыбы или выIIу-гые iIсабры варят в

небс1.;tьшсlп,t коJIиt{ес1,1Jе l]t]лы и опредеJIяIют xapa,Kl,ep зirпахаr. выi(еJlrlюlllсl,осrl lIри B,IpKe

ttapa).

NIt1.1IoKtl \'I().] I () ll I l lrl С II l)()/lYK'|'l)I

(]всжсе MojtOIto белtlt,о lli]ега со cJIeI,Ka жеJIl,овa]"1,ыN4 ol-|,cI-1 KoM (.ilля обезхtи1,1енtlого MoJIot(al

харак,гереIt бе:lый IlBeт со с.llабо сиIIеватым о,гr,еllкопл). :]alIax и Bl(yc rtрия,гttый. cJleI,1(a

cjlti.]U(OBa],l,tй. flclбportalllccl,RclII,Ioc NlолOко IIе лоJl)I(I{о и\40,],L ()Lra/l[I(il" посторt.l}Iних ll1-1иtчtсссй.

несt]оис,l,всI.1 LI ых l I p1.1 I] l(\/cO l] и,зil l I axOt}.

'l'ворсlг и]чIеет, бслt,tй или с.паtбil-х<сll,гt,lй IIBel,. равIltliчlсрttый

He)Kl]yIo l(tlнсистенLtило. IзI(ус и запах l(исломоJlо.tl-tый. без

:]ацахов. t] /.(е,гсl(их уtIреж/_(еtlиях исIlоJIьзоtsilLlие,гвор()га
,герпt 

и чес tсой

Сме,гttllа lrloJI)I(IIa

LlBeI, бслый или

кисJlO,гI IOc,I,b.

tlcl вссй i\4accc. о2:(IIt)ро,щII!}t)

постороLllIих I1ривl(усов и

рilзрсLLlае,гся l,оJIьк0 пOc,rte

обрабоr,ки.

иI\,Iс,I]l гVсl,ук) сдLIородну,Iо коItсис,rеrIциIо без r<рупиttок бе,,rка и жира,л

с..rtirбо-rкел гый, хzlраtt,герный /цJIrl себя Bкyc и зtllIitх. ttебольшуltl

Спце,t,аlлаr в.Llетсl(их уt{ре)(ilеljиrIх всегда исгIоJIьзуеl-ся пOсJIе т,ермичесl<tlй обрабо,t,t<и.

С.;tивочнсlс N,Iac]Jl0 имее,[ беrrый иJIи ct]eI,Jlt,l-xce.;1,1-t,Iй цве,г равrItrплер-lный ttcl вссй Mitcce,

,Iис,t.ый xtlpall(,l,el]LlLtй,lallttx и I]Kyc, бе:з lttlc,l,tlpo1-II-1 14x ttримесей. Г[ере;t tзыllа.lеЙ СJIИl]ОLl}jОе

масло :}ачиlL\ае,гсrt о,т, ?кс-п-гого Kparl. IIрсдс,гаI]JIrllоIIlег() собой про,Il\/к,I,ьI окисjIсIILlя )I(ира.

Счищеttttый с'lrой N,lacJlzt |] tlищу д.itя ле,гей не упоr,ребjlяе,гсrt даже l] сJlучае его Ilepe,I,ollки.

ЯIйца

В деr,ских учреждегrиях разре1_1Iено исполь:]оRzlть ToJlьKo куриIIые яlillа. CBeilcccTt, яиtI

ус,гаlIавJIиt]zlе],ся llyl,eM IIросвечиваIIиrl их ttерез Ol]OcKOlt иJlLI lIpocruO,I,pOM Ilat свеl,у Llерез

кар,гоннук) l-рубку, MclrKHcl ис[IоJlьзOвать и ,гакой сгttlсоб" как поl,рJ-жеt,lие яйrlа в pilcl-BOp

со"lrи (20 l, соJlи tla l .lt rlоды). lIри э,r,ом све}кие яйца в рас,гl]оре соJIи l,olly,l,. al \/сохш]ие.

ллительlло хранящиеся всплывают.
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ПptutolKettue 2

М е,l,оди lca 0pl,alloJ lcltr,и.leclcoiil
()pl,a ll o.;tcII,I,}t tIосI(ая о ll0ll l(a l lсрвых б.lllolt

0IleIll(1.1 Il и l!lll

flля оргаr,]олептиrIеской оllеttl(и первого бrпо.ца (посrlе тl.L(ателLI]ого перемеIIIиR;tFIиrI в

Ko,t,"lte) его беру,г в небOJll,шtоI\,I l(оJIиLlестве [lt} ],i}peJlK_y.

llO BtlcitlПejvly ви,l1у 0llрс,цсляк)т ,гlца1елIlI{ость 0tlис1ки овоlllей" палиLlие пOстOр0l{них

гtрип,lесей. загрязLlенI"Iос,ги. lIроверяI()l, (lopMy L]аре:}ки овоlllей. сохраIjе[iие ее t] гtроцессе

Bapк}t, срaiвtIиваю,I,их набо1l с pertelIтypoй IIо palcl(Jlil,ilкc. Обрашtiutl,1,t]Llиillilнис tla

llpo:tpzl(lIl()cl,b cylIOl] и бyJtt.t,ltltltl. ilcclбetttl() и,t \,lrlcil tl рыбы (ttс,цоброI<iltlес,1,I]еIllIые N,{rIco и

рыба дzttо,г м!,г}lIlIе бульоttt,t, IIа поверхIлости lle образукl], жl-]рIlых яI-Iт,арлlых пленок. ](illlли

жирtl имеlо,l, N4еJtl(одисlrерсrrый вил).

l lри опреrtелеLlии l]l(yca и запаха блтода oTN,IeLIi1}O,г tIalJIl4t{ие посторон}lего гIриRкуса, запаха.

гOрсчи. излиtrlлIсй кисjlот,llос,ги" персс(lла. IIс рalзрсIIIiu()тся бJIttl,цll с привI(усtlмt сырой tt

ltолl,орсlJIltей п,lуttи. с llеловареiIIIыNlи иJIи c!ijIbIlO llеревatреIlllыN,lи tlро,цук,гill\4и. коN4каN4и

зttt]ари вtllейся м \,ки, рез кой кисJIо,гFIос,гыо. пересOJ IoM tl /{р.

() 
;r l,al l rr.п ct I,I,pI ll ccltil rl о I(ct l ка B,I,() р IrI х бLl ltt/l

()pt,atttl:telt,I,иLtecI(aя OlieIll(t]t l],l Opblx бlttt,lд lIроI]о,Llи |,ся IIо 14x coL,,l,al-]IlI)li\l tIас,I,яN,{. Обlrlая

о l lcп I(z1 z,litс,гся,г()JI I'I(o оOус I,1 ы ]\4 бл tодапц (рirгу, гул я r rl ).

IIри Bl{el'llI{eM ()cM0,I ре блlt,lда обрашtttttl,1, I]t,lиI\4аIIие на харакl,ер LIарезки I\4rtctl.

paBHoMep}rocTb rtорIlиопироваIIия, цве,I, поверхнос,],и и разреза (заве,гренная TeMHarl

гlоt]ерх1,Iость отварноl"о MrIca свидетельсl,вует () дJlи-геJlLл,lоN,I еI,о храllеljии без бульоttа.

красlllо-розсlвый цвс),l, на разрезе ко1]"IIе,г нелостатсlчной их про}каl)еLlгlости иllи

IIаруtlIеLIии сроков хра1-Iеllия l(о,l]JIе,гIlоI,о tРарrпа).

l(онсис,гелttlияl б;lкlj.tzt Jtzlе,г IIре]lL],гаI]ление о с,],еIIеLlи e0,(r г()1,оtsности. iI'I'акже о СсrбзtrСlД.СНИl,t

рсLlе[l],уры (вя:зкая консис,генl(ия ltol,Jle,l-" }iапримеl], указыlrае,г на избытоtIн()е.цобав.llегtие tз

них х;tеба). Мясо ,],lOJt}KlIO б1,I,1,1, N4rlI,t(и]чI. coLlIIl)IIvI, MlrlcO lI,1,иtIы -- JIeI,Ko O']i_lejlrI'l'bcrI O'l'

tсtlс,гей. r|lиле 1эыбы ..- ]vlrlI,1(иN,l. с()tIlIым. Ile l(p()шzlII.t14\Icrl .

lIри tlllellKe oBO1,1{IlLIx l,apltl,tpOl,} oCrpatrlatt1,1 l}Ilиi\,lаIlие Ita l(ачес,i,l]о оLIис,гl(и tltзоt,t l'ей.

коLlсистеIILtию б.;,tюда, внеtltt-tий вид, I_IBeT (синеватый oTTetiol( картофельIIого 1]юре.

наrlример. озIlачае,г llexBaTк}i молока и )кира).

II1lи olteпI(e крупяiIых гарI{иров их I(оttсистеIIrIиItl срав}{иваIOт с заплаIIироваIlтIои гtо

I\4сItI()-рtlсI(лilдl(е (рассып.lаl,ая. вrI:]l(ая), Битtl.tI(и и к()1lIе,l,ы и:} l(pyII itojl}IiItы сОхраI,1rI'гЬ
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формlу, после )карl(и иJlи :]апекания. MaKapo];}lb]e излеJlия /loJlжHl,] быгь мягкими и JIегк()

о,lдеJlяl,ьсrl дlруl, 0,г друl,а.

l{онсисr,енIlию соусов определяIоl,. сливая их ,гоIIl(ой сr,ру,йкоl".t из ло>lсlси R TztpeJIl(y. rIри

э,гоrчt tlбрапlаIот вI,1иN4аLIие IIа I1I]cT" BIt\/c и:]апах. l[лохо пригот()влеltttый со_\/с соJlер}I-и,г

LtасгиLlt(и rlриl,оре]]шеl,о Jlyкat. иN4еет серый цве,г, горьtсова,гый rlриt]кус. Если в He0,0 вхолят
,гоN,litт и )I(ир иJIи сме,гill-Iа, то соус должен бытl, приrI1,1-1ого яlIтарноI,о LlBe,rA.

Прrа оtrрелеJlеltии l]l(yctl и заlIаха б:trол обраrщаltlI,t]IlиN4itttие tlt.t tlz]JlиLIие сtlеuиr}иtlесltих

загIitхOв. ос,обенгtсl эl,о Ba)I(I-IO лля рыбы. ко,горая j|eI,1(o ttllиобрет,ает lIосторOнние загtzlхи из

окру)каrюlrlей сре,l1ы, [}ареrrаяl рыба дtr.пл(на и]чlеть I]l(y,c. хараl<,гергtый дJIrI lli'tнHoI,o ее ви.ilа с

xopollio выраже}IныN{ привкусоIч{ оRоIцей и прягlостей, а жареная --- приятI-тыi.r слегка

l]0N4е1,I{ый вкус све)I(сго )I(ира, на котором ее I(ариJlи. Она доJI)к1-1а быть мягкой. cil.tltoй. t-te

tcpclt l Iztt tle ii crt сOхран я ю l tle й (lopb,l у tj ape:JI(l4.

Miicc:t ll()рLtиоIIllых блtол i(()Jl)ltlItt cO()l,l]e,rcTl]()l]al-I,L l]l)Iх()д)/ блtt1.ltа. yKtl.:}itlIl-t()N.{y t} N,leIItO.

11ри наруrIении гехноJlоI,ии приl,отоI]Jlения IIиt1ll4. а lакже t] cJl.vLla}e нег0тоtsFlOсти блкlдсl

.цоlIускаtот 1( l}I,I,IlaLIe ,I,OJ]bKo IlocJIe устранениJI l]lrlяl]JIеI]1I|,]х I(уJIиIIарIlых IIe/locl,a1,1(oB
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